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Prix nets en euros

ASSIET TE BRU NCH 14 €

Œufs BIO brouillés (nature, saumon fumé ou bacon)

+ Salade César

+ Frites maison

LES ŒUFS BIO

Omelette - fines herbes................................................................... � 10 

Omelette - saumon, ciboulette ........................................................ � 10 

Omelette - jambon, fromage .......................................................... � 10

servies avec de la salade verte

3 œufs - au plat ............................................................................ � 7 

3 œufs - brouillés .......................................................................... � 7

Supplément - bacon - saumon fumé - fromage ................................. � 1,5

Accompagnements - salade césar ou frites maison ou purée maison .... � 4

DESSERTS

3 pancakes nature - confiture bio - sirop d’ érable............................. � 6 

3 pancakes banane - sauce chocolat................................................. � 8

     pensez à les réserver en début de repas....

Fromage blanc - framboises - coulis fruits rouge ............................... � 7,5

Le fameux cheesecake de Margot .................................................. � 8 

Tarte Tatin - crème d’Isigny ........................................................... � 9

Mousse au chocolat - langue de chat  ............................................. � 8

Ile flottante - caramel - amandes..................................................... � 8

Pain perdu à la cannelle - glace spéculoos ........................................ � 8,5 

Super Porridge Vegan - flocons d’avoine bio, graines de chia, cranberry, 

amandes, sirop agave, lait de coco.................................................... � 8

voir la carte des desserts ...

BOISSONS 
Orange bio pressée ....................................................................... � 6 

Pomme bio ................................................................................... � 4 

Café illy ....................................................................................... � 2 

Crème illy, Macchiato................................................................... � 4,3

Cafe Latte Nature, Vanille, Caramel, Brownie............................... � 4,5

Café viennois, Cappucino..............................................................  4,5

Chocolat chaud maison ................................................................ � 4,5 

Thé bio, infusions bio .................................................................. � 4,5 

Mimosa (Champagne, jus d’orange) ................................................ � 9,5

Coupe de champagne ................................................................... � 9,5
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